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Perfil Profesional 
Apasionada	por	el	mundo	gastronómico	desde	temprana	edad,	he	desarrollado	una	carrera	
sólida	 en	 el	 ámbito	 de	 bebidas,	 destacándome	 como	 sommelier,	 barista,	 bartender	 y	 tea	
sommelier.	Co-propietaria	de	El	Club	del	Queso,	proyecto	que	combina	mi	amor	por	el	vino	
y	el	queso,	también	he	ejercido	roles	de	liderazgo	en	restaurantes	reconocidos.	Finalista	en	
el	 concurso	 Mejor	 Sommelier	 del	 Ecuador	 2022	 y	 en	 constante	 formación	 para	 seguir	
creciendo	 en	 el	 sector.	 Actualmente,	mi	 objetivo	 es	 explorar	 nuevas	 áreas	 del	mundo	del	
vino	 más	 allá	 del	 servicio	 y	 la	 administración	 de	 restaurantes,	 como	 el	 marketing,	 las	
importaciones	y	 la	gestión	comercial,	para	expandir	mis	conocimientos	y	contribuir	desde	
diferentes	perspectivas	dentro	de	la	industria.	

Educación 
Escuela	Argentina	de	Vinos	
Tecnicatura	en	Sommellerie	|	Buenos	Aires,	2014	–	2016	

Universidad	de	Cuenca	
Licenciatura	en	Gastronomía	y	Servicios	de	Alimentos	y	Bebidas	|	Cuenca,	2008	–	2013	

Unidad	Educativa	Salesiana	María	Auxiliadora	
Título	de	Secretariado	Bilingüe	|	Cuenca,	2002	–	2008	

Certificaciones y Estudios Complementarios 
-	WSET	Nivel	I,	II	y	III	en	Vinos	
-	WSET	Nivel	II	en	Espirituosos	
-	Italian	Wine	Essentials	–	Wine	Scholar	Guild	
-	Título	de	Argentina	en	Vinos	–	Escuela	Argentina	de	Vinos	
-	Tea	Sommelier	–	Escuela	Argentina	de	Vinos	
-	Gerenciamiento	Gastronómico	–	Escuela	Gato	Dumas	
-	Inglés	avanzado	(8	niveles)	–	Universidad	de	Cuenca	



Experiencia Profesional 
El	Club	del	Queso	|	Co-propietaria	
Julio	2020	–	Actualidad	|	Cuenca,	Ecuador	
-	Selección	de	vinos	y	curaduría	de	bebidas	
-	Manejo	de	proveedores	y	operación	del	restaurante	
-	Selección	y	capacitación	del	personal	

Restaurante	El	Mercado	|	Gerente	de	Operaciones	y	Sommelier	
Marzo	2017	–	Agosto	2020	|	Cuenca,	Ecuador	
-	Desarrollo	de	carta	de	vinos	y	protocolos	de	servicio	
-	Control	de	inventarios	y	operación	diaria	

Amanté	Blends	/	Arteasana	Blends	|	Sommelier	–	Tea	Designer	
Diciembre	2015	–	Actualidad	
-	Desarrollo	de	blends,	capacitación	y	producción	

Casa	Coupage	(Buenos	Aires)	|	Sommelier	Jr.	
Abril	–	Diciembre	2015	
-	Servicio	al	cliente,	coctelería	y	apoyo	en	eventos	

Restaurante	El	Mercado	|	Sommelier	Jr.	
Enero	–	Marzo	2015	|	Cuenca,	Ecuador	

Coffee	Tree	/	GozaEspressoBar	|	Asistente	de	barra	
Febrero	2011	–	Marzo	2014	|	Cuenca,	Ecuador	

Restaurante	La	Esquina	|	Polifuncional	
Octubre	2010	–	Febrero	2011	|	Cuenca,	Ecuador	

Logros Destacados 
-	3er	lugar	en	el	concurso	Mejor	Sommelier	del	Ecuador	2022	
-	Participante	del	Bootcamp	ASI	Ecuador	2023	
-	Certificaciones	internacionales	en	vino	y	espirituosos	


